
明けましておめでとうございます。今年もよろしくお願いいたします。 

 平成 29 年度第 2 回学校給食用製品開発選定委員会が行われました。(平成29年12月11日) 

 

 細菌検査結果報告(H29.12.10) 

商  品  名 会 社 名 一般生菌数 大腸菌群 大腸菌 
サルモ 

ネ  ラ 

黄 色 
ブドウ 
球 菌 

ｽﾊﾟﾆｯｼｭほうれん草 

ポーションタイプ 
春雪さぶーる 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

国産小いわし梅の香揚げ 給材開発 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

テーブルロール 

(個包装) 
ｵｰﾗﾝﾄﾞﾌｰｽﾞ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

お祝いケーキ 

（米粉と豆乳） 
トーニチ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

祝包装いちごの 

カップケーキ 
ｼﾞｰﾋﾟｰﾌｰｽﾞ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

野菜豆腐ナゲット カセイ食品 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

 

(文責 重藤) 

平成 29 年度 学校給食文部科学大臣表彰 

学校 日立市立宮田小学校 

          大洗町立南中学校 

平成 29 年度 優秀教職員表彰 

       結城市立結城南中学校 栄養教諭 吉田陽子 

 

1１名の選定委員により、平成 30 年度上半期分物資検討会に展示

する選定品の審査を行いました。評価の高かった物資が 2 月に行わ

れるブロック別物資検討会の選定品として展示されます。 

また、午後からの学校給食用製品開発協議において開発製品につ

いて検討しました。 

＊お手数ですが、給食関係の教職員の方への回覧をお願いします。 
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(公財)茨城県学校給食会 平成 30 年 1 月 №178 

 

 

 

 

2 月  1 日(木)  県北ブロック     (公財)茨城県学校給食会 10:00～ 

 2 月  8日(木)  県南ブロック     いこいの郷 常総 13:30～ 

 2 月  9日(金)  鹿行ブロック     行方市麻生公民館 14:00～ 

 2 月 16 日(金)   県西ブロック      常総市石下総合福祉センター 14:00～ 

 2 月 20 日(火)  筑ろくブロック   (公財)茨城県学校給食会 14:00～ 

 2 月 27 日(火)   中央ブロック        (公財)茨城県学校給食会 

午前の部 10:00～ 

午後の部 13:30～ 

 2 月 28 日(水)  筑浦ブロック    きらくやまふれあいの丘 

「世代ふれあいの館」 13:30～ 

 

◆ 茨城県産品（チビッコがんも）を使用した献立紹介  城里町立常北学校給食センター 

 

 平成 30 年度上半期分物資検討会予定 

 

おめでとうございます 

＜作り方＞ 

①鍋にサラダ油を熱し、にんじん、鶏肉を炒め、水を入

れて軽く煮込み、あく・油をとる。 

②①に下ゆでした大根とこんにゃくを加え、具材が浸る

程度の水、三温糖を入れ煮る。 

③野菜がある程度煮えたら、残りの調味料とちびっこが

んも、いんげんを加えさらに煮る。味を調え温度を確認

し余熱で味をしみこませる。 

 

【献立】 

ごはん  牛乳 

鮭のカップ焼き 

おひたし 

大根とがんもの煮物 

ゆずゼリー 

 

大根とがんもの煮物   
 
＜材料＞   ＜分量＞（児童分） 
チビッコがんも 
（県産大豆使用）     ３０ｇ  

大根          ７０ｇ 

にんじん        １５ｇ   

こんにゃく（角切り）  ２０ｇ    

鶏もも肉        １０ｇ    

いんげん（5cm カット）   ５ｇ    

サラダ油         ０.５ｇ 

三温糖          １.８ｇ 

みりん          ２.５ｇ 

濃口しょうゆ       ６ｇ 

和風だし         ０.５ｇ 

水            適量 

 

＜選定委員会で好評だった商品＞ 

 
ｻﾝﾋﾞ湘南ｺﾞｰﾙﾄﾞｾﾞﾘｰ（名給） 

 

ピーマンメンチカツ（高久） 

 

冷凍食品 

 
  

乾物 

 

乾燥おから（テンセイ） 


