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６月１日は「衣替え」です。日本では，平安時代から季節に応じて着衣を替える日本特

有の「衣替え」の風習がありました。最近では冷暖房が完備され衣替えの決まりがなく

なりましたが，昨年に続き今年の夏も節電で衣替えが必要ですね。 
 

 

７月３日（火）    県西ブロック     ７月１０日（火）    県南ブロック 

７月４日（水）    中央ブロック     ７月１１日（水）    鹿行ブロック 

７月５日（木）    筑ろくブロック    ７月１２日（木）    県北ブロック 

                      ７月１３日（金）    筑浦ブロック 

 
 
 
 夏休み親子料理教室(ウィンナー作り) 
     日時 平成２４年８月１１日（土）   １０時～１４時 
     場所 茨城県学校給食会 調理室 
     対象 小学３年以上の小学生・中学生と保護者  
    ※詳細は学校給食会 田島またはホームページで 
      ℡ 029-259-0011   http://www.igk.jp 
 
★細菌検査報告（検査日 平成２４年５月２４日） 

 
 

★食育コーナー(新刊) 
 ※「世界がもし１００人の村だったら」 
 ※「世界がもし１００人の村だったら 食べ物編」 
 ※「世界がもし１００人の村だったら 子ども編」 
世界の人口６３億を１００人の村にたとえて，世界の 
のあり方を見るとどのように見えてくるか？ 
 
 ※アルマイトの食器（３組）（城里町常北Ｃより寄付していただきました。） 
  昔の給食の再現等にご使用される時は貸出しいたします。 
 
★放射能検査 
  文部科学省の補助事業として茨城県が購入した放射能検査装置を本会に設置していただきました。

県立学校等の食材の検査と，本会で扱っている食材等の検査を行っています。本会の検査結果はホ

ームページで公開しております。 
 
 
 
 
 
 

 おめでとうございます 

＊「第１１回オージービーフ料理コンテスト」  副食の部 
         最優秀賞 日立市宮田学校給食共同調理場 綿引 真理子さん 
     ＊「平成２３年度・地産地消給食等メニューコンテスト」  学校給食の部 
         関東農政局長賞 桜川市北学校給食センター  
 

 
 

平成２４年度「食の安全に関する調理員講習会」の開催について 
＊目的  学校給食における食中毒を防止する観点から，調理業務に従事する学校給食調理員を 

対象に，学校給食の安全と充実を図るためのあり方についての講習を行う。 
  ＊主催  文部科学省・日本学校調理師会 
  ＊後援  日本スポーツ振興センター 
  ＊期日  平成２４年８月２日～３日 
  ＊昭和女子大学 人見記念講堂（東京都世田谷区太子堂１－７） 
  【 連絡先 】 食の安全に関する調理員講習会実行委員会 事務局 平良 久子  

０４７－３７６－０８２６ 
食の安全に関する調理員講習会実行委員会よりのお知らせです。 

商  品  名 会 社 名 一 般 
生菌数 

大 腸 
菌 群 E . c o l i サ ル モ 

ネ ラ 

黄色ブ

ドウ球

菌 
七夕デザート星空ゼリー 

(みかん×白桃) トーニチ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

星形かぼちゃコロッケ コッコ 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

あおさ入りイカステーキ(星型) ピアット 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

タラ包焼(もずく入り) 劉邦 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

トーフハンバーグ(ポークエキス) 羽二重豆腐 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

レバー入りチキンメンチカツ カセイ 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 
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平成２４年度下半期物資検討会(予定) 


