
  本会検査室では、自主検査を行い、安心・安全な物資の供給に取り組んでいます。
検査項目は一般細菌数、大腸菌群、大腸菌E.coli、サルモネラ属菌、黄色ブドウ球菌です。

No 検査月日 区分 判定

1 4月8日 冷凍 無加熱摂取 適

2 4月8日 冷凍 無加熱摂取 適

3 4月8日 冷凍 無加熱摂取 適

4 4月8日 冷凍 凍結前未加熱 適

5 4月8日 冷凍 凍結前未加熱 適

6 4月8日 冷凍 無加熱摂取 適

7 4月8日 冷凍 無加熱摂取 適

8 4月8日 冷凍 凍結前加熱済 適

9 4月8日 冷凍 魚肉練り製品 適

10 4月8日 冷凍 無加熱摂取 適

11 4月8日 冷凍 無加熱摂取 適

12 4月8日 冷凍 凍結前未加熱 適

13 4月14日 冷凍 無加熱摂取 適

14 4月14日 冷凍 凍結前未加熱 適

15 4月14日 冷凍 凍結前未加熱 適

16 4月14日 冷凍 凍結前加熱済 適

17 4月14日 冷凍 凍結前加熱済 適

18 4月14日 冷凍 凍結前加熱済 適

19 4月14日 冷凍 凍結前未加熱 適

20 4月14日 冷凍 凍結前未加熱 適

21 4月14日 冷凍 凍結前加熱済 適

22 4月14日 冷凍 凍結前加熱済 適

23 4月14日 冷凍 凍結前未加熱 適

24 4月14日 冷凍 凍結前未加熱 適

25 4月21日 冷凍 凍結前加熱済 適

26 4月21日 冷凍 凍結前加熱済 適

27 4月21日 冷凍 凍結前未加熱 適

28 4月21日 冷凍 凍結前未加熱 適

29 4月21日 冷凍 凍結前加熱済 適

30 4月21日 冷凍 凍結前加熱済 適

31 4月21日 冷凍 無加熱摂取 適

32 4月21日 冷凍 凍結前加熱済 適

33 4月21日 冷凍 凍結前未加熱 適

34 4月21日 冷凍 凍結前加熱済 適

35 4月21日 冷凍 魚肉練り製品 適

36 4月21日 冷凍 魚肉練り製品 適

 

〔基準値がある食品〕

細菌数 大腸菌群 大腸菌E.coli

100,000以下 陰性 -

100,000以下 陰性 -

3,000,000以下 - 陰性

- 陰性 -

〔目標値がある食品〕

細菌数 大腸菌群 大腸菌E.coli 黄色ブドウ球菌

100,000以下 陰性 - 陰性

100,000以下 - 陰性 陰性

細菌検査結果

2025年度
検体名 種類

七夕デザート（星のソーダゼリー）

七夕デザート（マスカットゼリー）

七夕デザート（パインゼリー）

柔らかチキンカツ

札幌コロッケ（牛肉）

豆乳ドーナツ（プレーン）10g

富士山ゼリー

枝豆とコーンのフリッター（国産人参入り）

スライスさつまIW 500g

4種の国産野菜 野菜かき揚げ

サンビ冷凍ダイスゼリー（広島県産レモン）

八ヶ岳クリーミーコロッケ（オマールえび入り）

茨城県産厚焼玉子・無添加

スペイン産紫にんにく冷凍ピューレ

全学栄 野菜ミックスボール

えびシューマイ（トレー入）

かにシューマイ（トレー入）

にら饅頭

おいしい春巻きR

アジフィーレフライ

ネギ焼

茨城県産レンコン入りしゅうまい・トレー

カニ風味シューマイ（トレー）

パリッと7種の具材の春巻き

高級春巻 35g

（トレー）SL国産ポークしゅうまい

Fe（トレー）SLえびしゅうまい

加熱後摂取（凍結前未加熱）

魚肉練り製品

国産野菜コロッケ Fe・Ca

彩りかき揚げ（米粉使用・Fe・Ca）

減塩焼ちくわ 1/4カット

さっくりミルクドーナツ

元気つくね（Ca・軟骨入り）

照り焼きチキン

野菜とわかめの豆乳よせ

ナン

さつま揚角IW

食品衛生法　『食品、添加物等の規格基準』より一部抜粋

種　別

洋生菓子

弁当・そうざい（加熱処理製品）

『弁当及びそうざいの衛生規範について』　『洋生菓子の衛生規範について』より一部抜粋

種　別

冷凍
食品

無加熱摂取

加熱後摂取（凍結前加熱済）


